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Control Administrativo Activo: Recalentamiento
Porque es importante:  Cuando la comida se está manteniendo, enfriando y recalentando en un establecimiento de comida, hay un aumento del riesgo de la contaminación causada por el personal, equipo, procedimientos u otros factores. Si la comida se mantiene a una temperatura inadecuada suficiente tiempo, patógenos tienen la oportunidad de multiplicarse hasta números peligrosos. El recalentamiento adecuado provee un grado de seguridad que se eliminarán los patógenos.
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